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Superficie : 0.08 ha situé sur la commune de 

Couchey en lieu dit "les Auvonnes". 

Terroir : marne de Bresse 

Cépage : Chardonnay 

Année de plantation : 1985  

Viticulture : culture raisonnée à la vigne sans 

herbicide, uniquement travail du sol par 

labours. 

Production annuelle : 1000 bouteilles 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE :  

Vendanges manuelles en caisses percées. Les raisins sont pressés de suite chez le 

champagnisateur selon la méthode traditionnelle. Nous récupérons les bouteilles 18 mois 

après. 

DÉGUSTATION ET SERVICE :  

Caractères des vins :  fruité, bien équilibré, il peut se conserver plusieurs années  

Accord mets vins : C'est un vin de fête. Il est parfait à l'apéritif, nature ou accompagné d'une 

crème de fruit (cassis, pêche, framboise, ...) et peut être servi tout au long d'un repas.  
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