GEVREY CHAMBERTIN AUX CORVEES

Superficie : 0.20 ha situés sur la commune de
Gevrey Chambertin  en lieu-dit « Aux
Corvées »

GEVREY—CHAMBERTIN Terroir : alluvions cailloutis de cones

APPELLATION GEVREY-CHAMBERTIN CONTROLEE Cépage : Pinot noir

AUX CORVEES )
Année de plantation : 1948

VIEILLES VIGNES
, DOMAINE Viticulture : culture raisonnée a la vigne sans
RS herbicide, uniquement travail du sol par

MIS EN BO TEILLE A LA PROPRIETE!E

§ labours.

Production annuelle : 1000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE :

Vendanges manuelles. Les raisins sont triés a la vigne, puis éraflés en totalité et encuvés.
Aprés une macération a froid de quelques jours, ils fermentent pendant 12 a 15 jours.
Pigeages et remontages sont effectués quotidiennement avec contréle des températures.
L'élevage se poursuit en fat durant 12 a 15 mois.

DEGUSTATION ET SERVICE :

Caracteres des vins . D'une belle couleur rubis, ce vin a des notes de fraises, de violettes dans
sa jeunesse. Agréable jeune, c'est surtout un vin de garde

Accord mets vins : Les viandes grillées, en sauce, le gibier, et les fromages de caractere lui
vont a merveille..
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